KERSTMENU

€135 per persoon

EEN GLAS CHAMPAGNE

MAKREEL
Granaatappel, Dille

ZEEBRASEM
Haring, Groene Shiso

SPRUITJES
Hazelnoot, Grapefruit

OSSENHAAS
Spitskool, Boerenkoololie

TARTELETTE
Pure Chocolade, Mandarijn Mousse, Chocolade Sorbet




WIJNARRANGEMENT

MAKREEL

Pla De Bages, Abadal Alba

Catalonié, Spanje, Picapoll, Macabeo, Chardonnay,
Sauvignon Blanc

ZEEBRASEM
Rioja “Rosado De Lagrima, Baron De Ley
Rioja, Spanje, Garnacha

SPRUITJES
Chenin Blanc, Simonsig Estate
Stellenbosch, Zuid-Afrika

OSSENHAAS

Alentejano, “Monte De Cacada’ Casa Santos Lima
Lissabon, Portugal, Syrah, Touriga Nacional,

Alicante Bouschet

TARTELETTE
Taylor’s Late Bottled Vintage
Port, Portugal
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KERSTMENU

Vegetarisch - €105 per persoon

EEN GLAS CHAMPAGNE

WINTERSALADE
Pompoen, Lavas, Karnemelk, Paddenstoel

KNOLSELDERTIJ
/warte Peper, Kruidensalade

SPRUITJES
Hazelnoot, Grapefruit

BROCCOLI
Gerookte Paprika, Cashew, Grapefruit

TARTELETTE
Pure Chocolade, Mandarijnmousse, Chocoladesorbet




WIJNARRANGEMENT

WINTERSALADE

Pla De Bages, Abadal Alba
Catalonié, Spanje, Picapoll, Macabeo,
Chardonnay, Sauvignon Blanc

KNOLSELDERTJ
Rioja “Rosado De Lagrima
Baron De ley, Spanje, Garnacha

SPRUITJES
Chenin Blanc, Simonsig Estate
Stellenbosch, Zuid-Afrika

BROCCOLT

Apostelhoeve “Cuvee XII”

Louwberg, Maastricht, Nederland, Pinot Gris,
Muller- Thurgau, Auxerrois

TARTELETTE
Taylor’s Late Bottled Vintage
Port, Portugal
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